Crema y Lomo de Salmon sobre
Tosta de Trigo con NACCARII de
Riofrio.

«Crema y Lomo de Salmén sobre Tosta de Trigo con NACCARII de Riofrio».
Ingredientes ( para 12 Tostas):

- 200 gr. de Mascarpone.

- 12 Mini Tostas de Trigo ( he usado integrales).

- 25 gr. de Mantequilla sin sal.

- 8 Tacos de Lomo de salmén Ahumado.

- Una pizca de Alma de Caviar de Riofrio.

- Huevas de Salmén Riofrio NACCARIL.

- Un vaso de Sake.( de venta en grandes superficies).

- 3 Cucharadas de Mirin. ( de venta en tiendas gourmet o especializadas en
cocina oriental).

- Una Ramita de Eneldo Fresco.
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Con las varillas batimos la mantequilla hasta blanquearla. La mezclamos con el
mascarpone, el alma de caviar y el eneldo picado ( guardando unas ramitas para
decorar). Troceamos los tacos de salmoén por la mitad y reservamos 12, el resto lo
incorporamos al queso y lo trituramos hasta tener una crema fina que pondremos
en una manga pastelera con boquilla en forma de estrella y reservaremos en la
nevera hasta el momento de emplatar.

Ahora ponemos el mirin y el sake en un bol y las huevas en un colador que
sumergiremos, suavemente durante unos segundos, en el liquido con el fin de
lavar las huevas y eliminar el exceso de gelatina, quedando mas sueltas y
brillantes ( este es un truco aprendido en los cursos que imparte Dani Garcia).
Para montar las tostas, sobre cada una formamos una especie de S con la crema
y en un extremo colocamos un taquito de salmén y en el otro una cucharadita de
huevas decoradas con un poquitin de eneldo.


http://4.bp.blogspot.com/-5fjFml0QmnA/UqSxDxKIO_I/AAAAAAAAMjQ/P08URq1L7_c/s1600/IMG_3073.JPG



http://1.bp.blogspot.com/-89CMzosyhF8/UqS53EKceSI/AAAAAAAAMxs/unXlNJy5eDI/s1600/blog+riofrio3.jpg



http://3.bp.blogspot.com/-_6TtJmAkutM/UqSxcXC-aSI/AAAAAAAAMl4/9oipUCWFhLA/s1600/IMG_3094.JPG
http://3.bp.blogspot.com/-9xxyQQlzvWs/UqSxdtbADpI/AAAAAAAAMmA/BNGXW6RdEIs/s1600/IMG_3097.JPG

| de le qie yam%a«



http://yaseloquequiero.com/wp-content/uploads/IMG_30922.jpg
http://4.bp.blogspot.com/-lmUAtuTO0Pw/UqSxbTILOVI/AAAAAAAAMlw/5yPOpQpMhFA/s1600/IMG_3093.JPG

